NOS ENTREES - STARTERS NOS SALADES - MIXED SALADS NOS POISSONS - FISHES
MENU ENFANT
Anchoiade Colliourencque Maison Desclaux 16.90€ Salade César comme onl'aime  ssce Pavé de Saumon sauce vierge agrumes 26.50€
"Collioure” anchovies ;
Filets de poulet, salade, vinaigrelte, (omates de pays, carotte, a_ne!h et yuzu i Steak hache du boucher
MO“IQS gratjne'es a I'aloli 14.90€ bacon’ parmigiano Reggiano AOP, oignon rouge’ sauce césar’ Salmon Steak and Vll’gln CIll‘us Sauce, dl" and yuzu Bulcher's mlnced Sleak
Mussels gratined with aioll cmietic doeuf, olives noires, gressin. Thon mi-cuit en aller-retour, mangue 29.50€ ou]
) - ) Tuna mango , sauce and Inspiration Nuggets de poulet
Ceviche de Daurade juste comme il faut 16.50€ Caesar salad S €8
Sea bream ceviche Mediterranean Chicken, salad, coumry tomatoes, carrot, bacon, red onion, Daurade I?O.Y(“e de nos COIes cnlmlchur" 31.50€ Chicken Nuggels
Parmigiano Reggiano AOP, Caesar sauce, eggs, olive, dressing Chimichurii Royal Sea Bream ou)
Tartare de Thon saveurs du monde 16.90€ Gambas a Ia planxa, huile d’olive et sel de Maldon 2s.soe Filet de Daurade
Tuna tartar mango and herbs Salade de Chévre "rais Francais L E Grilled prawns with olive oil and maldon salt sea Bream filet
Morue a Ia Catalane en carpaccio 16.50€ Chévre frals, salade et assalsonnement, tomate de pays, (‘/alasmarz gd""eﬁ arlatl :‘ume 27.90€ ) )
Salted cod Catalan carpaccio style oignon rouge, carotte, noix torrefiées carameélisées UL e L L L 1 boule glace ou sorbet artisanal au choix
, , o au miel, tomates confites, graines de tournesol. Parillade de la mer du Chef Karl 38 00€ 1 Scoop of ice cream or artisanal sorbet choice
Verltable Burrata cremeuse (?M’gﬂ allallenne 1s.50e Goat cheese salad Filet de Daurade Royale , péche du jour, Calamars, Gambas, moules, ou)
Burrala (200gr) italian style Palourdes, Saumon, ail fumé, Chimichurri et accompagnements
) Goat cheese, salad and dressing, country tomatoes, red onion, ) Brownie’s chocolat
carpaccio de boeuf facon Gremolata 17.50€  carrol, roasied walnuts honey, confil tomatoes, sunflower seeds 2420 L) T, GEUE F LG 05} EOTH0 R, DT, UG e
Gremolata beef carpaccio clams, saimon, smoked garlic, Chimichurri and side dishes Chocolate Brownie’s
Foie gras Francais pas comme les autres, 22.008 Salade Gourmande 19.90€ Tous les jours, nos suggestions 13908
figues pochées Mesclun vinaigrette, magret fumé, Rouefort, poire,
French foie gras, pocket fig tomate de pays, oignon rouge, endive, carotte, NOS VIANDES - MEATS
noix torréfiées caramelisées au miel.
sSoupe de poissons de roche de Méditerranée  1..so¢ Notre entrecdte maturée sélectionnee 28.50€
Mediterranean rock fisch soup Duck toas‘t g_Ourmel salad griliée, sauce Roquefort
Salad, dressing, chicory, carroi, pear, Beef entrecote steak grilled, Roquefort cheese sauce
country tomatoes, red onion, smocked duck, i X
. Roquefort cheese, roasied walnuts honey Magret de Canard entier Francais 28.90€
PLANCHE DE TAPAS IBERIQUE sauce Banyuls de nos coteaux
Charcuterie (cold meat) platter ) i French Duck breast, Banyuls sauce
tila e " - Salade d’Aqui! 20.50€ Le meilleur du Poulet grilié au thym 25,90
HELEE TG, M?l;cl :gn Atll S LT, Jambon Duroc, Manchego, anchois, emiétié d'ceuf, salade, comme un Churrasco, sauce barbecue
_ pain cristal tomate vinaigrette, tomates de pays, carotte, olives, Best part of chicken like a Churrasco,
bread tomato garlic ) ] )
’3 50 Charcuterie salad from country side Bavette, confit d’échalotes au Banyuls Signature 26.9oe
: Ham "Duroc”, Manchego, anchovies, eggs Beef flunk steak with banyuls shallots confit
salad and dressing, country tomatoes, carrot, Un vral Burger made in France sauce barbecue 20.90¢
LE COIN ECAILLE - SEA FOOD olive, bell pepper confit, red onion Good French burger barbecue sauce
Huitres Bouzigues X6 16.90€ SUP. GARNITURES / SUP. SIDE DISHES :
Oygwr%(; Salade Homard et Gambas 25.50€
aux saveurs d' Asie Salade de jeunes pousses - Tomates de pays :
Huitres Bouzigues X12 32.50€ . . Légumes - Riz aux amandes - Frites ‘\
Chair de homard, brochette de gambas, salade et vinaigrelte, ) ) e .
oyster X12 olgnon rouge, carotle, mangue, Salad - Tomatoes - Vegetables - Rice - French fries
Assiette de Bulots 106 cacahuétes, tomates de pays, assaisonnement, citron vert. el
Whelies plate Lobster and prawns salad
Bouquel de Crevettes 15.50¢  Fresh lobster, prawns, salad, dressing, red onion, carrot, MENU il
Shrimps bouquet mango, peanuts, country tomatoes, green citrus ! AL
Langousie mayonnaise de I'écailler 36.00€ i o 34.90€
Homemade Mayonnaise Crayfish Fraicheur Vegelale 18.90¢€
Salade, vinaigretie, LOmAtes dé pays, CaroiLe Oigron rouge. ENTREES - STARTERS PLATS - MAIN COURSES DESSERTS - DESSERTS
endive, graines de tournesol, gressin, noix caramelisées au miel,
poire, mangue, assaisonnement, citron vert. U o :
NOS PLATEAUX . Moules gratinees a raioli Duo Gambas et Calamars a rail fume Croquant chocolat
Vegelaﬁan salad Gratined mussels with aioli Smocked garlic prawns and squids Chocolate cake
PLATEAU DU PECHEUR 34.00€ Salad, country tomatoes, carrot, red onion , chicory, Duo de Saumon et Gambas i
6 huitres, 6 bulots, 6 moules, 6 crevettes, sunflower seeds, gressin, roasied walnuts honey, Tartare de Thon saveurs du monde \ o Glace arusanalg
FISHERMAN'S PLATTER : pear, mango, dressing, green citrus. Tuna tartar, mango and herbes a l'hulle vierge agrumes, aneth et yuzu 2 boules au choix
6 OySIerS 6 whelks, 6 Shiimps, 6 mussels Citrus virgin oil steak salmon, dill and yuzu 2 Scoops of artisanal ice cream
WU EIEEE R ST IR E T Poulet grillé au thym Churrasco P
Maison Desclaux Chicken like Churrasco ;
(siElll‘u;:‘I;‘eTﬁ:E(:2 creveties, 6 bulots, % langousie, 6 moules Duo filet de Daurade royale Cream brulée Catalan flavor
. Assiette Catalane en duo et Gambas Chimichurni P =
: anna cotia fruits rouges
6 oysiers, 6 shiimps, 6 whelks, % crayfish, 6 mussels Catalane Plate -
Chimichuri Royal sea bream, prawns IO T L (e
Soupe de Poissons de roche Maison Bavette confit d’échalotes au Banyuls café Gourmand (+4€)

NOS SUGGESTIONS A NE PAS MANQUER Mediterranean sea rock fish soup Beef flunk steak with Banyuls shalolts confit
OUR MUST-SEE SUGGESTION

Gourmet Cofree



